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Partie 1 : Fondements thermodynamiques et physico-chimiques 

1. Thermodynamique des surfaces et interfaces 

o Énergie de surface et tension superficielle 

o Interfaces solide-solide, solide-liquide, solide-vapeur 

o Angle de contact et mouillabilité 

2. Capillarité et potentiel chimique 

o Pression de Laplace 

o Effet de la courbure sur le potentiel chimique (équation de Kelvin) 

o Force motrice du frittage 

Partie 2 : Mécanismes de transport de matière 

3. Diffusion à l'état solide 

o Lois de Fick 

o Diffusion volumique 

o Diffusion aux joints de grains 

o Diffusion en surface 

4. Évaporation-condensation 

o Transport en phase vapeur 

o Application aux matériaux à forte pression de vapeur 

5. Écoulement visqueux 

o Cas des verres et matériaux amorphes 

o Modèle de Frenkel 

Partie 3 : Frittage en phase solide 

6. Modèles de frittage à deux et trois grains 

o Modèle de Kuczynski (pages 178-179) 

o Stades de frittage (début, intermédiaire, final) 

o Cinétique de formation du pont (neck growth) 



7. Densification et évolution microstructurale 

o Retrait et porosité (pages 194-195) 

o Évolution de la 

 


