
	CERIST
	
	04/04/2026


Technologie du lait
	Type Document
	Livre

	Langue
	Français

	Auteur(s)
	Veisseyre, Roger/ 

	Edition
	3 éd. refondue

	Adresse bib.
	la Maison rustique/ 

	Nombre de Pages
	714 p.

	Illustration
	ill.

	Format
	23 cm

	Notes Générales
	Bibliogr.. Index

	Numéro d'Identification
	2706600187

	Thème
	Agriculture,agronomie et  techniques connexes

	Classification(s)
	Agriculture, agronomie et techniques connexes (culture des plantes, exploitation de la faune et de la flore, généralités, ouvrages généraux et interdisciplinaires sur les plantes cultivées ; ouvrages interdisciplinaires sur les exploitations agricole/ 

	Sujet(s)
	traitement de lait/ transformation de lait/ 


Résumé :
L’ouvrage décrit sa composition, sa production et les conditions de qualité et d’hygiène.

Il explique les traitements du lait (froid, chaleur, conservation).

Il détaille la fabrication des principaux produits laitiers (beurre, fromages, yaourts). C’est un manuel de référence pour la formation et l’industrie laitière.




